










 
최근 4년간 김치 수입신고 현황 

연도 
계 부적합 

건수 중량 금액 건수 중량 금액 
2016 14,353 254,443 119,162 4  25 12  
2017 15,184  276,066 124,223 10  128 98  
2018 16,455  294,162 133,771 3  12 52  
2019 18,966 305,910 125,236 2 72 30 

(단위 : 건, 톤, 천$) 

연도 수입업체 수(개소) 
해외 제조업소 수(개소) 

중국 베트남 

2016 184 98 - 

2017 192 68 3 

2018 210 80 - 

2019 219 79 1 

김치 수입 업체(수입업, 해외제조업) 현황 
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<3강>

 

한국여성소비자연합

김주원 사무처장 

실태조사 체크리스트
이해 및 분석 





<보관창고용>

수입김치 유통 실태 현장 조사서

기본사항

1. 업소명(창고) 2. 대표자

3. 영업신고번호 4. 

5. 소재지

6. 수입업소명 7. 수입업소 소재지

구  분 항  목
조사결과

적합 부적합 비고
1.

취급기준

. 식품 등 취급 시설을 청결하게 관리하고

    있는지 여부
②

2. 시설 기준

가. 냉장실 설치 및 온도계 설치여부

    - 냉장실 정상작동 여부
① ②

나. 오염원 될 수 있는 제품과 분리, 구획,

    구분 여부
① ②

,
독극물, 
회공약품

3. 표시기준

가. 유통기한 표시 유무

    - 제품에 표시된 유통기한 표시방법
① 유통기한    ② 품질유지 기간

나. 원산지 표시 여부 ① ②

4. 관리기준

가. 유통기한 관리

    - 유통기한 경과제품 판매목적으로 보관여부

    - 유통기한 경과 등 부적합 제품 별도보관 여부 

① ②

나. 보관온도 준수여부

    - 표시된 보관방법에 따라 보관하고 있는지 여부

① ②

① 온도표시 없음

② 온도표시 있음 (         ℃ )

5. 유통기준

가. 차량 위생관리

    - 차량 내 식품 보관장소 청결관리 여부
① ②

나. 배송 중 온도 관리

    - 차량 운송 시 냉장온도 관리 여부

    - 일반택배 이용 시 냉장온도가 유지되도록  

포장 처리하는 지 여부

① ②

다. 냉장차량 소유여부

    (탑차나 냉장탑차를 소유하거나

     전용으로 계약한 업체가 있는가?)

  ① 있다     ② 없다 계약업체 
유무

2020.  .  .

소비자식품위생감시원 조사자           (인), 조사자          (인)
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실태 현장 조사 사진 

 ex. 외관 및 내부, 냉장고, 유통기한, 차량 등

 1)  사진 2)

 사진 3)  사진 4)

 사진 5)  사진 6)
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인터뷰 내용(공통)-취급업자 인식도

문1. 성별 ① 남성                  ② 여성

문2. 나이 ① 20대   ② 30대   ③ 40대   ④ 50대   ⑤ 60세 이상

문3. 업체 운영 형태

① 수입김치 도매업 ② 수입김치 소매업(식자재마트)

③ 수입김치 수입본사(창고)  ④ 수입김치 제공 식당

⑤ 수입김치 제공 집단급식소 ⑥ 기타(                 )

문4. 현 업체 운영 기간 (                 )년

문5. 종원원 수 [사업주 포함] (                   )명

문6. 우수수입업소 인증여부 ① 인증 있음               ② 인증 없음

문7. 1일 평균 판매량
    (10kg기준)

(                   )박스

문8. 수입김치를 취급하면서
     애로사항은?

① 수입김치를 보관하는 균일한 환경

② 숙성의 균일성 

③ 소비자에게 어느 정도 신뢰를 줄 수 있는지의 신뢰성/객관적 지표 

④ 기타 (                                             )

⑤ 없음 (                                             )

문9. 영업자 준수사항 중에서
    수입김치를 다루면서
    가장 중요하거나 
    힘들다고 생각하는 것은?

문10. 수입김치를 취급하면서
      느끼는 장/단점은?

장점: 

단점: 

문11. 수입김치의 유통 과정 중
     위생문제 발생가능성이
    가장 높을 것으로 생각
    되는 단계는 어디입니까?
    그 이유는 ?

① 보관창고  ② 운송        ③ 유통업체(식자재 마트 등)

④ 음식점    ⑤ 집단급식소  ⑥ 기타(                      )

※ 이유(                                                   )

문12. 귀 업체에서 취급하는
     수입김치의 용도는?
     (식당의 경우에만 응답)

① 찌개용(김치찌개, 부대찌개 등) ② 요리재료 일부(만두소, 김치전 등)

③ 고객에게 직접 반찬으로 제공  ④ 볶음용

⑤ 기타(                                             )
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구  분 항  목
조사결과

적합 부적합 비고
1. 등록

   (신고)사항
. 영업등록 및 등록증 보관 여부 ②

2. 위생적 

   취급기준

가. 식품 등을 취급하는 원료보관실, 조리실 등의

내부를 청결하게 관리하는지 여부
① ②

나. 어류 육류･채소류를 취급하는 칼･도마는

각각 구분하여 사용하는지 여부
① ②

3. 시설 기준

가. 냉장실 설치 및 온도계 설치여부

    - 냉장실 정상작동 여부
① ②

나. 오염원 될 수 있는 제품과 분리, 구획, 구분 여부 ① ②
,

독극물, 
회공약품

4. 표시기준

가. 유통기한 표시 유무

     - 제품에 표시된 유통기한 표시방법
① 유통기한    ② 품질유지 기간

나. 원산지 표시 상태

     - 배추김치(배추, 고춧가루의 별도표시 여부)

     - 배추의 원산지 표시 상태 ① ②

     - 고춧가루의 원산지 표시 상태 ① ②

5. 관리기준

가. 유통기한 관리

   - 유통기한 경과제품 판매목적으로 보관여부

   - 유통기한 경과 등 부적합 제품 별도보관 여부

① ②

나. 먹고 남은 음식물 또는 손님이 덜어먹을 수

있도록 진열ㆍ제공된 음식물을 다시 사용ㆍ조리하

는지 여부

① ②

다. 보관온도 준수여부

- 표시된 보관방법에 따라 보관하고 있는지 여부

① ②

① 온도표시 없음

② 온도표시 있음 (         ℃ )

<식당, 집단급식소>

수입김치 유통 실태 현장 조사서

기본사항

1. 업소명 2. 대표자

3. 영업신고번호 4. 

5. 소재지

6. 업태

2020.  .  .

소비자식품위생감시원 조사자           (인), 조사자          (인)
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실태 현장 조사 사진 

 ex. 외관 및 내부, 냉장고, 유통기한 등

 1)  사진 2)

 사진 3)  사진 4)

 사진 5)  사진 6)
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인터뷰 내용(공통)-취급업자 인식도

문1. 성별 ① 남성                  ② 여성

문2. 나이 ① 20대   ② 30대   ③ 40대   ④ 50대   ⑤ 60세 이상

문3. 업체 운영 형태

① 수입김치 도매업 ② 수입김치 소매업(식자재마트)

③ 수입김치 수입본사(창고)  ④ 수입김치 제공 식당

⑤ 수입김치 제공 집단급식소 ⑥ 기타(                 )

문4. 현 업체 운영 기간 (                 )년

문5. 종원원 수 [사업주 포함] (                   )명

문6. 월평균 매출액 (                   )만원

문7. 수입김치를 취급하면서
     애로사항은?

① 수입김치를 보관하는 균일한 환경

② 숙성의 균일성 

③ 소비자에게 어느 정도 신뢰를 줄 수 있는지의 신뢰성/객관적 지표 

④ 기타 (                                             )

⑤ 없음 (                                             )

문8. 영업자 준수사항 중에서
    수입김치를 다루면서
    가장 중요하거나 
    힘들다고 생각하는 것은?

문9. 수입김치를 취급하면서
      느끼는 장/단점은?

장점: 

단점: 

문10. 수입김치의 유통 과정 중
     위생문제 발생가능성이
    가장 높을 것으로 생각
    되는 단계는 어디입니까?
    그 이유는 ?

① 보관창고  ② 운송        ③ 유통업체(식자재 마트 등)

④ 음식점    ⑤ 집단급식소  ⑥ 기타(                      )

※ 이유(                                                   )

문11. 귀 업체에서 취급하는
     수입김치의 용도는?
     (식당의 경우에만 응답)

① 찌개용(김치찌개, 부대찌개 등) ② 요리재료 일부(만두소, 김치전 등)

③ 고객에게 직접 반찬으로 제공  ④ 볶음용

⑤ 기타(                                             )
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구  분 항  목
조사결과

적합 부적합 비고

1. 등록

   (신고)사항
. 영업등록 및 등록증 보관 여부 ②

300m2

만 해당

2. 위생적 

   취급기준

가. 식품 등 취급 시설을 청결하게 관리하고

    있는지 여부
① ②

3. 시설 기준

가. 냉장실 설치 및 온도계 설치여부

    (냉장고, 진열대, 창고)

    - 냉장실 정상작동 여부

① ②

나. 오염원 될 수 있는 제품과 분리, 구획, 

    구분 여부
① ②

농약,
독극물, 
회공약품

4. 표시기준

가. 유통기한 표시 유무

    - 제품에 표시된 유통기한 표시방법
① 유통기한    ② 품질유지 기간

나. 원산지 표시 상태

    - 배추김치(제품에 표시되어 있어 표시

      안 해도 됨, 다만 표시하는 경우 배추,

      고춧가루 별도표시 필요)

① ②

5. 관리기준

가. 유통기한 관리

   - 유통기한 경과제품 판매목적으로 보관여부

   - 유통기한 경과 등 부적합 제품 별도보관 여부

① ②

나. 보관온도 준수여부

  - 표시된 보관방법에 따라 보관하고 있는지 여부

① ②

① 온도표시 없음

② 온도표시 있음 (         ℃ )

<식자재마트>

수입김치 유통 실태 현장 조사서

기본사항

1. 업소명 2. 대표자

3. 영업신고번호 4. 

5. 소재지

6. 업태

2020.  .  .

소비자식품위생감시원 조사자           (인), 조사자          (인)
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실태 현장 조사 사진 

 ex. 외관 및 내부, 냉장고, 유통기한 등

 1)  사진 2)

 사진 3)  사진 4)

 사진 5)  사진 6)
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인터뷰 내용(공통)-취급업자 인식도

문1. 성별 ① 남성                  ② 여성

문2. 나이 ① 20대   ② 30대   ③ 40대   ④ 50대   ⑤ 60세 이상

문3. 업체 운영 형태

① 수입김치 도매업 ② 수입김치 소매업(식자재마트)

③ 수입김치 수입본사(창고)  ④ 수입김치 제공 식당

⑤ 수입김치 제공 집단급식소 ⑥ 기타(                 )

문4. 현 업체 운영 기간 (                 )년

문5. 종원원 수 [사업주 포함] (                   )명

문6. 월평균 판매량(10kg기준) (                   )박스

문7. 수입김치를 취급하면서
     애로사항은?

① 수입김치를 보관하는 균일한 환경

② 숙성의 균일성 

③ 소비자에게 어느 정도 신뢰를 줄 수 있는지의 신뢰성/객관적 지표 

④ 기타 (                                             )

⑤ 없음 (                                             )

문8. 영업자 준수사항 중에서
    수입김치를 다루면서
    가장 중요하거나 
    힘들다고 생각하는 것은?

문9. 수입김치를 취급하면서
      느끼는 장/단점은?

장점: 

단점: 

문10. 수입김치의 유통 과정 중
     위생문제 발생가능성이
    가장 높을 것으로 생각
    되는 단계는 어디입니까?
    그 이유는 ?

① 보관창고  ② 운송        ③ 유통업체(식자재 마트 등)

④ 음식점    ⑤ 집단급식소  ⑥ 기타(                      )

※ 이유(                                                   )

문11. 귀 업체에서 취급하는
     수입김치의 용도는?
     (식당의 경우에만 응답)

① 찌개용(김치찌개, 부대찌개 등) ② 요리재료 일부(만두소, 김치전 등)

③ 고객에게 직접 반찬으로 제공  ④ 볶음용

⑤ 기타(                                             )

- 35 -





MEMO



MEMO



MEMO



MEMO



MEMO




